Foszlos kakads csiga

Hozzavalok :
e 250g Mester kelt tészta liszt
levokanal cukor
1 tojas sargéja
200 ml tej
15g élesztd
40g margarin
e csipet s

Toltelékhez :
e 509 puha margarin
e | evokanal kakao
e 3 evOkanal cukor

Tetejére:
e 100 ml tej
e lteas kanal vanilia cukor
e 2 evOkanal cukor

Elkeészitése:

A tészta hozzavaloibdl puha , de nem lagy tésztat készitlink, lisztezett lapra boritjuk és fél -1
cm vastagra nyujtjuk. A tolteléket 6sszekeverjiik és a tésztara kenjiik, a tészta keskenyebb
veégétdl kezdjiik a feltekerést (azért , hogy tobb tekerés legyen ) a tekercsbdl 1,5-2cm-es
darabokat vagunk, siitépapirral bélelt tesibe tessziik a csigakat siirin egymas mellé,
kelesztjiikk. 180C-ra eldmelegitett siitében 10percig siitjiik majd a cukros tejjel meglocsoljuk,
ugy hogy a tejbdl 2-3 evékanalnyi maradjon. Visszatessziik a tepsit a siitdbe és készre siitjiik,
amikor mar sz€p piros akkor a maradék tejet is ralocsoljuk. Amint kihiil fogyaszthato.



